nyakas

,ANYAKAS BOROK TITKA az évtizedes szblészeti
boraszati szakmai tapasztalatban és a helyi
emberek 6nfeldldozé munkajaban rejlik.”

Nyulné Dr. Pihra Beata

foborasz



NYAKAS PINCE

A birtoknak a Nyakas-hegy labdndl meghtzédé kicsiny telepilés ad
otthont, amelyet nemes egyszer(iséggel ,Tok™nek hivnak. A Budai bor-
vidéki korzet sz6l6- és borkultaréja évszdzados multtal, gazdag hagyo-
madnyokkal rendelkezik. A magas mésztartalmu, svanyi anyagokban
gazdag talaj és a specidlis mikroklima egyedi zamatvildgy, intenziv illatd
fehérborok terméhelye. A gondos szakértelemmel kialakitott sz616s ker-
tek, a szorgos emberi munka és a kiméletes sziiretelés biztositja a ter-
mészeti értékek megérzését és az allandéan magas mindségl termést.
A pince a friss, gylimdlcsds reduktiv és az dsszetettebb izvildga borkilon-
legességek kézmiives mithelye. Egyedilallé médon az ,Ev Bortermelsje”
cimet mindkét fébordsza elnyerte és borai az elmult 25 év alatt tobb,
mint 100 nemzetkdzi elismerést gy(jtottek.

WINERY NYAKAS

Winery Nyakas grows vines near to Budajené and Tok villages.

Our cellar, established in 1997, uses modern reductive technology.

The Wine Region of Buda lies about 25 km to the west of Budapest.
This place is a historical region for grape growing with age-old
traditions. The lime and mineral concentrations of the soil, and a
special microclimate give a unique taste to the dry, fragrant white
wines that grow in this area. The estate gained the ,\Winemaker of the
year” award in Hungary already twice in the past 25 years, whereas
the wines received over 100 medals on international wine contests.

NYULNE DR. PUHRA BEATA

AZ ,EV BORTERMELOJE 2021” CIM NYERTESE
WINEMAKER OF THE YEAR 2021 IN HUNGARY

Bordsz diploméja megszerzése utdn 2000-ben keriilt a Nyakas
Pincéhez, ahol azon faradozik, hogy a leheté legszebb tételek
keriiljenek palackba. Titka a folyamatos kisérletezés, Gjitdsok, és
minden irdny fejlesztés, aminek egyetlen kritériuma a mindség.

After graduating as a winemaker, she joined Nyakas Cellars in 2000,
where she is doing her best to fill the bottles with the finest possible
batches. Her life is all about experimentation, innovation and a
continuous development with the one and only objective, which is
quality.



NYAKAS ROSE

PINOT NOIR — KADARKA — MERLOT — KEKFRANKOS

Malnés, cseresznyés izvilag, fliszeres zamat,
elegdns savgerinc, élénk hagymahéj szin, intenziv
lecsengés jellemzi. Tenger gyiimodlcseihez

vagy akdr snmagdban nyari frissitéként kivalo.

Fruitness reminding of raspberry and strawberry,
spicy notes, strong acids, long and intensive finish
characterizes this rosé.

UJRAVAROM

ROSE / BRUT NATURE
PINOT NOIR - KADARKA

Tradiciondlis eljdrdssal késziilt nyerspezsgé, likérézés
nélkdl. 2,5 éves seprén tartds utdn lett degorzsélva, amely
kifinomult textarat és mélyebb izvildgot ad. Friss eperre,
malndra és piros ribizlire emlékeztetd aromadk, finom
virdgos jegyek, élénk savak és légies buborékok jellemzik.

Methode traditionnelle, without liqueur. It was disgorged
after 2.5 years on the lees, which gives it a refined texture
and deeper flavor. It is characterized by aromas reminiscent
of fresh strawberries, raspberries and red currants, delicate
floral notes, lively acids and airy bubbles.

ROSE / BRUT
PINOT NOIR - KADARKA

Tradiciondlis eljdrdssal készilt brut pezsgd. 2,5 éves seprén
tartds utdn lett degorzsdlva, mely gazdagabb textarat és
finom krémességet kolcsondz. Piros gylimalesds, epres-—
ribizlis aromak, Iagy virdgos tdnusok és harmonikus savak
jellemzik. A brut stilus tokéletes egyenstlyt teremt a
frissesség, a gylimdlcsosség és az elegancia kozott.

Brut rosé, methode traditionnelle. It was disgorged after 2.5
years on the lees, which gives it a richer texture and delicate
creaminess. It is characterized by red fruity, strawberry-
currant aromas, soft floral tones and harmonious acids.
The brut style creates a perfect balance between freshness,
fruitiness and elegance.

UJRAVAROM
CHARDONNAY / BRUT NATURE

Tradiciondlis eljgrassal készllt nyerspezsgé, likdrozés nélkdl.
2,5 éves seprén tartds utdn degorzsélva, amely gozdagabb
textardt és finom krémességet ad. Citrusos, zoldalmas és
fehér viradgos jegyek jellemzik, dsvanyos karakterrel, legies
apré buborékokkal és természetes elegancidval.

Methode traditionnelle without liqueur. Disgorged after "
2.5 years of lees aging, which gives it a richer texture and i
delicate creaminess. It is characterized by citrus, green apple
and white floral notes, with a mineral character, airy small
bubbles and natural elegance.

CHARDONNAY / BRUT

Tradiciondlis eljérdssal késziilt brut pezsgd. 2,5 éves
seprén tartds utdn degorzsdlva, ami kifinomult
szerkezetet és diszkrét bridsos jegyeket eredményez.
Finom gydngydzés, harmonikus savak és diszkrét bridsos
jegyek jellemzik. A brut stilus tokéletes egyensulyt teremt
a frissesség, oz elegancia és a kerek izvilag kozott.

Methode traditionnelle, disgorged after 2.5 years matured
on the lees, resulting in a refined structure and discreet "
brioche notes. It is characterized by fine effervescence, vk
harmonious acids and discreet brioche notes. The brut
style creates a perfect balance between freshness,
elegance and roundness of taste




NYAKAS IRSAI OLIVER ALIGVAROM
Elénk zsldfehér szin, muskotdlyos, virdgos rétre CHARDONNAY — MULLER THURGAU — IRSAI OLIVER —

emlékeztetd intenziv illat jellemzi. Zamataiban a PINOT GRIS — SAUVIGNON BLANC
frissen szedett sz616 jegyei mutatkoznak.

Az illatok harménidja a zamatok mélységével
A hdzibulik kihagyhatatlan itala. ) vSeg

és kiemelkedé savegyensullyal pdrosul. Intenziv,
behizelgé gyimdlcsdsség és rendkivil széles
aromaskdla jellemzi. Pikdns szbszos hisokhoz, a

with green reflexes. Intensive nose reminding to T . . L
o . ) tenger gyUmdlcseihez és keleti izekhez is kitlinen
blooming fields. Variety typical taste of Muscat 4

The sort Irsai Olivér is a Hungaricum. Clear yellow

illeszkedik.
flavour, fresh picked grapes. Best choice for a
night quaffing with friends. The wine has a mirror-like light straw-yellow colour.
Its bouquet is clean, intense, reminding us of floral
fields in the springtime. Serve with poultry and fish
’ dishes with fruity garnishing and oriental spices.

BUDAI SAUVIGNON BLANC

A széles aromaskdla a minerdlis jegyektdl a
bodzavirdgon dt az egres és a citrusfélékig szinte
hatdrtalan. A fajta kedvel8inek igazi kiilénlegesség.
Pikans eléételekhez, silt és fétt halakhoz, pdcolt
stltekhez kitlinGen illeszkedik.

BIO IRSAI OLIVER

Az 6koldgiai gazddlkodast ellendrzi és tanusitja a

Biokontroll Hungdria Nonprofit Kft. The crisp scent is both floral and fruity, recalling elder,

green fruits, citrus and even grass. Lean restrained
style packed with assertive herbaceous gooseberry
fruit. Goes perfectly with spicy starters and seafood.

Organic farming is controlled and certified by
Biokontroll Hungdria Nonprofit Kft.

DON OLIVER BIO

CHARDONNAY — IRSAI OLIVER

A Don Olivér mesteri borpdrosdban a Chardonnay
adja a teltséget, az Irsai Olivér pedig az izgalmas
illatokat. lllatdban mandarinnal, narancesal,
gyongyvirdggal és friss flszerek kavalkadjaval

lepi meg kostoldjat. Friss salatdak, fehér hasbdl,
halakbdl készitett ételek mellé ajanljuk.

Don Olivér combines the plump Chardonnay
fragrances with the fruity nose of Irsai Olivér.

First signs excite you with hints of orange, nectarin
and lily of the valley with the maelstrom of fresh
spices in the background.
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BUDAI CHARDONNAY

A karakteres, férfias, minerdlis jegyek mellett

a finom savak és telt gytimélcsizek domindalnak.
Halételekhez, siltekhez vagy akar 6nmagdban is
kivaléan fogyaszthaté.

Characterful, mineral, men-like structure show
up with delicate acids and fruity aromas.
Great choice to seafood, to a cut from the
joint or take it on its own.

KVEVRI CHARDONNAY

Amféraban erjedt és érlelt, kései sziiretelésl
Chardonnay kilonlegesség. Gazdag, harmonikus
izvildggal rendelkezik, ahol a gyimalcsés

jegyek és az egyedi érlelési aromak tokéletes
egyensulyt alkotnak.

Late harvested Chardonnay speciality, fermented
and matured in an amphora. Rich, harmonious taste,
where fruity notes and unique aromas from
maturation create a perfect balance.

SELECTION CHARDONNAY
Terméhely: OREG-TEMPLOM-VOLGY, BUDAJENO

Kései szlretelésl bor, amely mind az illatdban mind
az izjegyekben is megmutatkozik. Fahordés érlelésbdl
szdrmazd vanilids izjegyek az érett sargahisa
gylimolcsék zamatdval egyltt mutatkoznak.
Aranysdarga szin, férfias struktara, hosszd lecsengés,
kiegyensulyozott évekre sz616 potencidl jellemzi.

Late-harvested wine, both in the aromascale and
flavors. Vanilla from barrel maturation is combined
with the ripe yellow-fruit notes. Golden appearance,
strong body, long aftertaste, and great ageing
potential for many years.




BUDAI RIESLING

Erett sz616bél, jellegzetes gyimdlcsos illattal és
hatdrozott savkarakterrel rendelkezé tartalmas
szdraz bor.

Complex dry wine from ripe grape,
characteristic fruity nose and strict acidity level.

NAPLOPO

RAJNAI RIZLING, CHARDONNAY,
SAUVIGNON BLANC

Szeretlnk kiprébalni Gj utakat, 4j modszereket. A pince
legUjabb alkotdsa egy késébb sziretelt tétel, amely
egy hénapon 4t tolgyfahordds érlelést kap. Hossza
lecsengés, érett izjegyek jellemzik. A szabad érak
eltoltéséhez, nyugodt teraszos borozgatashoz ajéanljuk.

We love experimenting new paths, new methods.
The latest creation of the cellar is a later-harvested
batch, which is aged in oak barrels for a month. It is
characterized by a long finish and mature flavors.
It is best to enjoy during peaceful hours on your terrace.



“Mindennemd fejlesztést csak az indulaskor
megszabott feltételekkel szabad végrehajtani.
Ennek Iényege: egy emberi lépték(, atlathaté
kézmdlves bordaszat létrehozasa, melynek egyetlen
kritériuma a minéség.”

Malya Erné







PINCELATOGATAS - BORKOSTOLAS
CELLAR TOUR - WINE DEGUSTATION

Eldzetes bejelentkezés sziikséges [ Application in advance neede
Nagy Péter . +36 30 410 3505 . peter@nyakas.com . www.nyakas.hu

KULFOLDI PARTNEREINK
PARTNERS ABROAD

Q

NED www.icarius.nl

B www.globalwineries.com
JPN www.hungary-wine.com
UK www.mephistowines.co.uk

SK www.pannonfood.sk
cz p.borovickal@gmail.com
RO www.cramanoastra.ro

NYAKAS PINCE ZRT.

Hungary - 2073 Tok, Kézponti Major - Tel.: +36 23 341129
Mintabolt nyitva tartés / Cellar Door open:
Hétfoé-szombat 9-17 éréig / Mon-Sat 9 a.m. to 5 p.m.

Bicske




